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Informações gerais:   
Região: Douro.  
Tipo de solo: xistoso.  
Castas: Rabigato, Códega e Viosinho  
Forma de condução das videiras: Guyot.  
Vindima: Setembro de 2023  
Vinificação: em cubas de inox com temperatura controlada.  
Engarrafamento: Maio 2024  
  
Informações Analíticas:  
Teor Alcoólico: 12,62 %vol.  
Acidez Total: 5,98 g/dm³ Ácido Tartárico.  
Açucares Totais: 1,11 g/dm³   
pH: 3,18.  
 Notas de Prova:  
 Boa cor brilhante amarelo-esverdeado. Nariz fresco e perfumado, com presença de 

fruta de notas tropicais e citrinas. O aroma está baseado na frescura, graças ao perfil 

mineral que possui o conjunto. Na boca revela corpo assinalável, redondo e fresco, com 

muitas notas minerais e uma acidez necessária para garantir uma boa evolução. 

General information: 

Region: Douro.Soil type: shale. 

Grapes: Rabigato, Códega and Viosinho 

Method of training the vines: Guyot. 

Harvest: September 2023 

Vinification:in temperature-controlled stainless steel tanks. 

Bottling: May 2024 

 Analytical Information: 
Alcohol Content: 12.62 %vol. 
Total Acidity: 5.98 g/dm³ Tartaric Acid. 
Total Sugars: 1.11 g/dm³ 
pH: 3.18. 
Tasting notes: 

 Good bright greenish-yellow color. Fresh and perfumed nose, with the presence of 

fruits with tropical notes and citrus fruits. The aroma is based on freshness, thanks to 

the mineral profile that the set has. In the mouth it reveals a remarkable body, round 

and fresh, with many mineral notes and the acidity necessary to guarantee a good 

evolution.  


